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BUFFET P
Angolo degli aperitivi

Flute di spumante selezionato,
Succhi di frutta assortiti, Bellini,
Mimosa, Cocktail alla frutta, Focaccine alle verdure,
Canapes con Caprino e origano,Radicchio e Gamberi,
Salmone e rughetta

Angolo del mare
Salmone fresco marinato all’aneto su letto di gallinella e rucola,
Code di gamberi dorate profumate allo Zenzero.
Polipo allo zenzero e songino,cofanetto di gamberetti in salsa
rosa, Spada al Carpaccio, Capriccio di Mare
Polpa di Granchio e Palline di Avogado
Angolo dei fritti
Fiori di zucca farciti, Vegetali pastellati e frutta pastellata,
Focaccine calde, Olive ascolane, Mozzarelline, Cremini Fritti
Mini Suppli’, Crocchette di Patate ,Carciofi e Funghi fritti
Primo
Crepes ai Funghi Porcini
Angolo del Goloso
Mignon assortiti, Crostate al Limone , Ricotta e Pinoli
Gelatini e Cartelle di Frutta, Baba’, Mousse e Semifreddi
Crepes dolci assortite
Open Bar e Caffe’




