Nature d’ostriche
Tartine, barchettine ai gamberetti,
Caviale e salmone,

Polpa di granchio, Cozze gratinate,
Cofanetto di gamberetti in salsa rosa,
Barchette di mousse con prosciutto, Funghi,
Formaggio, Tonno, Acciughe,

Frittini vegetali e fiori di zucca, Focacce calde,
Prosciutto alla morsa, Treccia di bufala,

Forma di grana.
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Primi
Risotto ai gamberetti, astice e punte d’asparagi
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Trofiette alla compagnola
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Tagliatelle ai porcini e tartufo
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Secondi
Filetti di rombo su un letto di carciofi
gratinati e patate duchessa
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V' Banqueting

FANTASIA

Grigliata di mazzancolle e scampi
Verdurine gratinate
63 F

Sorbetto al limone e mela verde
X

Filetto di manzo alla rockfort
Funghi porcini
Insalata mista

AN
Torta nuziale
Spumante

Gran buffet di dolci

Bavarese al cioccolato
con bottoni di panna,

Panna cotta ai frutti di bosco, Cupoline di

Profitterolles con crema Chantilly

Vassoi di-frutta fresca ricomposta
X

Tagliata di frutta con Nevicata
di Zucchero a Velo

Open Bar e Caffe’



