L’angolo del drink, degli spumanti
ed aperitivi con tartine e pizze rustiche
Isola della tradizione
Prosciutto alla morsa, forma di grana,
groviera, taleggio, Melone in coppa di ghiaccio,
Mozzarella tarcita, Ovoline di caprino al pepe,
Verdure gratinate, lonzino all'aceto balsamico,
tartellette alle zucchine, fiori di zucca fritti

L'isola del mare
Salmone alle erbe,cozze al gratin,
girandola di polipo allo zenzero,
Cocktail di gamberetti, Croissant caldi

Primi

Risotto Gamberi e Fiori di Zucca

L

Gnocchetti di Patate Porcini e Asparagi

X

Cavatelli Salsa di Noci e Tartufo
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Secondi di pesce

Filetto di Orata con Salsa di Agrumi,
Spiedino di Mazzancolle
Fagiolini al profumo di menta

AN

Sorbetto all’arancia
N

Secondi di carne

Sella di Maialino ai Sapori di Bosco
Dollari di Patate

N

Insalatina primavera
M

Torta nuziale e Spumante
NN

Tagliata di trutta

Angolo del goloso
Crostata di frutta, torta sacher,
Semifreddi vari colori,
Crostata di pinoli,Bavaresi assortite,
Profitterolle all’arancia, Savarin al limoncello,

Open bar



